SUMMANERA

SICILIAN GOODNESS

& Temperatura di servizio A% Denominazione

2018

Denominazione: DOC SICILIA

Lucido 100% (& un vitigno antico,
conosciuto come Catarratto)

Vino bianco biologico.

Lucido & un vitigno antico, conosciuto
come Catarratto.

Si presenta di colore giallo paglierino
brillonte.

Al naso offre un bouguet fragrante con
spiccati sentori agrumati uniti a note di frutta
esofica.

Ottimo per accompagnare antipasti di
pesce, ma anche primi e secondi piatti o
base di pesce e verdure. Si sposa
perfettamente anche alle cami bianche, le
uova e i salumi
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VARIETA": Lucido

UVAGGIO: [ucido 100%

DENOMINAZIONE: DOC SICILIA

VENDEMMIA: annata 2018

PRIMA YENDEMMIA PRODOTTA: annata 2018

coLorE: Giallo paglierino brillante con riflessi
verdognoli

SAPORE: £ un vino fresco, armonico ed
elegante.

NASO: Intenso, piacevolmente fruttato, offre un
bouquet fragrante con spiccati sentori
agrumati uniti a note di frutta esotica.

(Etna

CONSERVAZIONE: Al riparo dalla luce,
bottiglia coricata in ambiente fresco (15°
C) e leggermente umido.

DURATA: Oltre 3 anni se consernvato in
cantine idonee.

ABBINAMENTI: Ottimo per accompagnare
antipasti di pesce, ma anche primi e
secondi piatti a base di pesce e verdure.
Si sposa perfettamente anche alle cami
bianche, le uova e i salumi

FORMATI: O,/5 litri

DATI ANALITICI
ALcoL: 17 % Vol

ACIDITA TOTALE: 6,60 ¢/

pH: 3.22
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